
WINTER 4-COURSE LUNCH SET
冬 季 4 道 式 午 餐 套 餐

RMB 388++  / person   位 1 starter, 1 soup, 1 main course and 1 dessert  开胃菜，汤，主菜，甜品任选一款

If you have any allergies or dietary restrictions, please speak to a member of our team about your
requirements before ordering. Prices are in RMB and subject to 15% surcharge.

敬请于点单时告知我们您的过敏源或饮食禁忌。所有价格以人民币结算，需另加收 15% 服务费。

STARTERS
前菜

Salade de Saison
季 节 沙 拉
Kale, Endive, Quinoa, Roasted Pumpkins, Almond,Pecans, 
Dried Cranberry, Pumpkin Seed Cider Vinaigrette
羽衣甘蓝，白玉兰，藜麦，烤南瓜 杏仁， ，山核桃，蔓越莓干，
南瓜籽苹果酒油醋汁 

Escargot
法 国 蜗 牛
Burgundy Style Snails, Egg Confit, Potato Puree, Asparagus, 
Cauliflower-Mushroom, Parsley, Garlic
勃艮第蜗牛，无菌温泉蛋，土豆泥，芦笋，绣球菌，欧芹，大蒜

Terrine de Pintade et Foie Gras
鸭 肉 鸭 肝 塔 林
Duckling Terrine, Cured Duck Breast, Duck Foie Gras, 
Pistachio, Sour Cherry, Pancetta
乳鸭，腌制鸭胸，鸭肝，开心果，酸樱桃，意式培根

Tartare de Boeuf, 70g
鞑 靼 牛 肉 ， 70克
Grass-Fed Angus Beef, Capers, Shallot, Grainy Mustard, Comte, 
Egg Yolk, Herb
草饲安格斯牛肉，水瓜柳，干葱，芥末籽酱，孔泰芝士，鸡蛋黄，香草

Additional   需加付 -  RMB 38

SOUPS
汤

Soupe à L’érable et à la Citrouille
枫 糖 南 瓜 汤
Roasted Pumpkin, Maple Syrup, Crème Fraiche, Pumpkin Bread Pudding
烤南瓜，枫糖浆，鲜奶油，南瓜面包布丁

Soupe à L’oignon
法 式 洋 葱 汤
French Onion Soup, Toasted Baguette, Gruyère Cheese
法式洋葱汤，烤法棍，格鲁耶尔芝士

Bisque de Homard
龙 虾 奶 油 浓 汤
Lobster Bisque, Cream, Lobster, Tomato
龙虾浓汤，奶油，龙虾肉，番茄

Additional   需加付 -  RMB 48

MAIN COURSES
主菜

M7+ Wagyu Rump Steak, 250g
M7+ 和 牛 臀 盖 牛 排 ， 250克
Served with French Fries or Green Salad, Black Pepper Sauce
配以薯条或沙拉，黑胡椒汁

Additional   需加付 -  RMB 188

Poitrine de Canard
鸭 胸
Pan Seared Duck Breast, Black Garlic, Quinoa, Kale, Almond, 
Pomelo Ginger Gastrique
香煎鸭胸，黑蒜，藜麦，羽衣甘蓝，杏仁，酸甜柚子姜汁

Tortellini de queue de bœuf
牛 尾 手 工 小 蛋 饺
Braised Ox Tail Tortellini, Mushroom and Spinach,
Black Truffle Jus, Parmesan Cheese
炖牛尾小蛋饺，菌菇和波菜，黑松露汁，帕玛森芝士

La Truite
鲑 鳟 鱼
Grilled Trout Filet, Chorizo, Red Onion, Potato, Broccolini, Lemon Capers Dill Dressing
扒鲑鳟鱼，西班牙香肠，红洋葱，土豆，迷你西兰花，柠檬水瓜柳莳萝汁

Pâtes aux Fruits de Mer
海 鲜 意 面
Tagliatelle Pasta, Fresh Market Seafood, Tomato Garlic Sauce, Cherry Tomato, Basil
意式宽缎带面，时令海鲜，蒜香番茄汁，小番茄，罗勒

DESSERTS
甜品

Long Jing
明 前 龙 井
Long Jing Infused Panna Cotta, Tea Jelly, Figs Ice Cream
龙井奶冻，茶叶果冻，无花果冰淇淋

Thé à Bulles
珍 珠 奶 茶
Earl Grey Tea Infused Custard, Black Sugar Pearl, Sugar Caramel
伯爵茶蛋羹布丁，黑糖珍珠，焦糖

Assiette de Fromages
尊 选 奶 酪
Artisanal Cheese from Our Selections
尊选手工奶酪

Paris-Brest Pistache
开 心 果 巴 黎 布 雷 斯 特
Pistachio Choux Pastry, Pistachio Cream, Raspberry Jam
开心果脆泡芙皮，开心果奶油，覆盆子果酱

Mille Feuilles a la Crème de Yuzu
柚 子 千 层 酥
Yuzu Cream, Whipped Mascarpone, Toasted Almond, 
Puff Pastry, Honeycomb Ice Cream
日本柚子奶油，马斯卡彭芝士，烤杏仁，酥皮，蜂巢冰淇淋


